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Spanferkel 
 Ist Man in Leipzig - Isst man bei bei uns  

SPanferkeleien  
AB 10 BIS ... Personen 

Wann - immer , wenn's ihnen danach ist 
 

 auf Grund großer und nicht abreissender Nachfrage zu dieser Spezialität 
servieren wir in Tolhardts Zechgewölbe oder 

 zu Sommerszeiten imHof auf des Volkes Anfrage hin: 
 

Ein Ganzes Spanferkel gefüllt und zugenäht in der Pfanne in die Mitte auf den Tisch oder 
wenn's an Platz mangelt auf's Buffet - nur mit 'ner Gabel und 'e Messer gespickt.  

 
Dazu nach zünftiger Sitte wird allerlei Beiwerk gereicht: 

 frisches Brot im ganzen Leib,Kartoffeln,Klöße und zerlatschter Kohlkopp in extra Schüsseln, 
dazu ein Topf mit feiner Soße, üppiger Salat von Erdäpfeln und allerelei roher Kost. 

 
Wir servieren dazu einen Most, den wohl der alte Barthel geholt hat, einen Krug trockenen 

Weines, eine Kanne Bier und einen Kümmel zum Verdauen 
 

 Und damit Sie Ihre Spanferkeleien unbeobachtet vernaschen können 
sitzen Sie in einer ruhigen ,abgeteilten Nische so ganz für sich allein 

 oder werden gut sichtbar im Hof  von allen beneidet! 
 

"Eben mal etwas Anderes - sich was losreissen 
und in die Vollen stürzen!"  

eben lecker, lecker bei uns in Sachsen im Barthels Hof 
 

Der zu entrichtende Lohn für dieses „Fressen“ 
inklusive Koch am Schwein und Gesaufe wird hiermit auf 

 29,90 €  
je Frau oder Mann festgesetzt. 

 
Wird nur Schwein mit Beiwerk ohne Getränk gewünscht,  

geben wir’s für 19,90 €  pro Person ab. 
 

Zu zahlen nach den Genuss des Mahles in barer Münze. 
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Das Erlebnis im 
„ Gasthaus Barthels Hof“ 

Tradition seit 1497 in Leipzig am Alten Markt 

„Wo barthels den Most holte“ 
Es war im Jahr 1750 als in Leipzig der Most (Wein) ausging, weil das Geschäft mit den 

Handelstreibenden zur Messe derart gut florierte. Doch Barthels sein Bruder hatte einen 
Weinberg im nahen Meißen. Der schlaue Gottfried Barthels wußte sich zu helfen und schickte 
Pferdefuhrwerke zu seinem Bruder, um Wein in sein Gasthaus zu bringen. Seit dieser Zeit sagt 

man, wenn sich einer zu helfen weiß: „Wo Barthels den Most holte“! 

 
Lassen Sie sich durch das Historische  

Gasthaus Barthels Hof führen. 
 

Der  noch einzige erhaltene Messedurchgangshof von Leipzig. 
Ein Rundgang mit Informationen über die wechselvolle Geschichte des Barthels Hof  

von den Gebrüdern Tollhardts bis zu dem Immobilienkönig Dr. Schneider, 
also von 1497 bis zum heutigen Tage, 

durch Tollhardts Zechgewölbe, Webers Speisestube und Barthels Weinschänke,  
Der alte Stadthauptmann, Gottfried Barthels wird Sie führen. 

Der krönende Abschluss unserer Führung wird ein Umtrunk und ein rustikales, kleines oder 
großes Fresserchen in unserem Tollhardts Zechgewölbe, mit einem Becher „Most“ aus Barthels 

Weinbergen, aber vor allem einer knusprigen „Goethes Zechfresserei“ sein. 
 

paket FÜR beginn oder abschluss eines ABENDS: 
Becher wein und kleine happen 
VON » Goethes Zechfresserei «,  

Pro Nase 14,50 € 
 

paket FÜR EINEN ganzeN abend: 
rustikaleS mutz- und ferkeleienbuffet 

PRO NASE 29,90  € 
DAZU wein, so oft sie wollen  

PRO NASE 39,90  € 
 
 

Bestellen Sie bitte vorher, 
damit Sie den Ausflug in einem Teil von Leipzigs Geschichte 

sicher und vorbereitet genießen können! 
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Orgelschmaus  

Im „Gasthaus Barthels Hof“  
Tradition seit 1497 in Leipzig am alten Markt 

„Orgelschmaus“ 
 

Menue des Banketts nach Bach’s Orgelprüfung 
 

Eine gute Brühensuppe 
Klare Brühe vom Hechte mit Stücken vom selben,Selleriewurzeln, 

Muskaten-Blumen und Erteffen(Kartoffeln) 
 

 
 

Büffallemote 
(boeuf á la mode) 

Rosa Rostbeef an suer eingemachten“Kerbiße“(Kürbis)  
auf einem Spiegel von fein pürrierten „Erbißen“(Erbsen),Brodt und Semmel 

 

 
 

Kellberbraten 
(Kälberbraten) 

Kalbsbraten mit Jus von eingemachten Kirschen,warmer Spargel mit frischer Butter und Erteffeln 
(Kartoffeln) als Würfel gebraten 

 

 
 

Spritzkuchen 
Spritzkuchen mit Creme von Zitronenschale gefüllt 

 

 
 

 Wohl praeparierten Caffee 
Kaffee mit mürbem Zwieback 

 
 

Preis pro Person als Menue 39,00 €  
Begleitend zum Menue, 

 w1r schenken Ihnen „rheinen Wein“  ein 
 
 

Rheinhessen Binger St.Rochuskapelle der Krug 0,5l € 8,50  
trocken Müller-Thurgau 
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ich fühl mich SAU wohl bei Barthels 
Schlachtet man bei Barthels - Schlachtet man im Hof 

„Schlachtefest“ 
Schwein gehabt - Schwein gehabt 

bei Barthels  
dem Gasthaus am Markt von Leipzig 

seit 1497 
 
 
 
 

 

„Das Schlachtefest“ 
im Barthels Hof“ 

 

Schlachtebuffet und Glühwein auf der beheizten Terrasse 
Fresserchenbuffet so recht zum Wetter 

für 19,90 € 
 

Ganze Sau und frische Würste, dazu gelbe Erbsen mit fix geräuchertem  aus dem 
Kessel,Wurstsuppe, Knackwürste, Hackepeter, Wellfleisch, warme Blutwürste und 

abgebratene, frisch gewolfte und gestopfte, ´ne Karre Senf und eh Korn von Horn !!! 
Mutzbraten und Geschnipseltes aus der Pfanne. 

Vergleichen Sie nur weiter, jeder verwurschtelt seine Zeit so gut er kann! 
Sag ich doch. “Ich fühl mich wohl bei Barthels“ 

 
und wie immer eine  schweinige Idee schneller 

Ihr Gasthaus „Barthels Hof 
 

 
 

Auf Wunsch gegen Aufpreis: 
 

Blasmusik mit den 
» Fröhlichen Musikanten « 

aus ALtranstadt  
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Halali 
im 

Gasthaus barthels Hof 
zum 

Jagd- und Wildfest 
 

„ich fühl mich wohl bei Barthels „ 
 

Das  Bufett im Freien 
Im 

Frühjahr und HerbsT 
von November bis März 

 
gibt es bei uns wie in guter alter Zeit 

ein riesiges Büfett rund ums Wild 
 

pro Person für 

19,90 € 

 
Auf Wunsch gegen Aufpreis: 

 
Blasmusik mit den 

» Fröhlichen Musikanten « 
aus ALtranstadt  
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im Barthels hof ist Frühling ! 
Deutschland machst Du mit ? 

 

im 
Gasthaus barthels hof 

DAS sächsische 

frühlingsfest 
 

„Ich fühl mich wohl bei Barthels“ 
 

kompromislos  seit 1497 
sächsich und weltoffen am markt  

Schlemmen und geniessen 
 
 

frühlingBufett im Barthels hof 
..denn die Mutze fliegen wieder- Mutzbraten vom Drehgrill“ 

Den letzten Glanz des Winters genießen, mit der vollen Pracht des Frühlings. 
Feiern Sie mit uns bei frischer Lammkeule vom Grill dazu frische Bohnen 

und unseren tollen Knolle aus dem Kartoffelofen. 
 
 

Büfett ohne Grenzen 19,90 €!!! 
 

der FrühlingsKnüller im 
 Gasthaus Barthels Hof 

 
 
 

Auf Wunsch gegen Aufpreis: 
 

Stimmung mit den 
» Dou Magic «  
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MAIfest 

 

Was denn, noch steife Glieder ? 
na dann Auf  

 

„ich fühl mich wohl bei Barthels “ 

„ Maifest “ 
Die Terassenfeier im Wonnemonat Mai, 
 Spargelfest,Maifeier und Maibufett 

 
Bei Barthels im Hof  

frisch aufgekocht seit 1497  in Leipzig  am alten Markt 
 
 

- im fieber der genüsse - 
 Das Riesen Maienbufett 

mit 
 

frischen Spargel, neue Kartoffeln, Spanferkel  
maischolle, Maibowle, Matjes, junges Gemüse und 

vieles mehr 
alles neu macht der Mai 

 

für 29,90 € 
 pro Person 

 

 
 

Auf Wunsch gegen Aufpreis: 
 

Blasmusik mit den 
» Fröhlichen Musikanten « 

aus ALtranstadt  
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Maischolle 

  Maischollenschmaus! 
ran an die fetten !  

 

Die fetten,frisch gefangenen  
Maischollen sind da ! 

 

Vor der Paarung erleben wir die geniale 
Qualität im Mai  

 Dazu frische Salate  und leichte Weine 
 

 „ Schollenfilet-Röllchen“ mit sauce Beranaise“ 
*** 

 „ Maischolle in Butter gebraten.mit Lauchstreifen und  
 Petersilienkartoffeln“ 

*** 
  „gebratene Maischolle Finkenwerder Art“ 

*** 
 „Maischolle mit frischen Blattsalaten 

    und Zitronen-JoghurtDressing“ 
*** 

zum Dessert 
 „ Joghurt -Sauerkirscheis mit Obst und Sahne“ 

für 29,90 € 
 
 
 
 

Auf Wunsch gegen Aufpreis: 
 

Live - musik mit den 
» Game Boys « 
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Achtung! ab Mitte Mai 
Wir erwarten sie,denn bei uns  

frischen Sachsen vom „Gasthaus Barthels Hof“ 
 ist immer Saison.  

 „ Fischmarkt“ 
 Frische Fische 

 fischt Fischers Fritze“ 
 

Dem Matjes als gebührende verabschiedung veranstalten wir  Ein Open 
air in unserem Hof im 

Mai / Juni 
einen grossen Fischmarkt. 

 
 

Tauchen Sie ein in die wässrige Welt der Salz- und Süsswasserfische, 
sowie der Schalen- und Krustentiere.  

Laben Sie sich an unserer fischigen Paellapfanne 
Mit Muscheln 

Probieren Sie unsere Lachsvariationen 
Testen Sie unsere gebratenen Haifischsteaks und Räucherfischspezialitäten 

aber schenken Sie auch  Zander, Scholle, Forelle, Hummer, Auster   und matjes 
ihre Beachtung.   

Alles wird schwimmend begleitet von reichlich buntem  Gemüse, Kartoffeln, 
Reis und einem grossem  

Salatbuffet.  
Also nicht lange nachdenken, sondern sind sie dabei wenn wir beim 12ten 

Glockenschlag den Fischmarkt eröffnen. 
 

Alles für plätschernde 29,90 € 
 
 
 

Auf Wunsch gegen Aufpreis: 
 

Live musik mit den 
» Game Boys « 
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Verpönt oder vergessen, aber wir kramen alles wieder raus ! 

 

Lampionfest 
 

für Erwachsene und kleinere Menschen 
“Ich fühl mich wohl bei Barthels “ 

 
 

Die Sommernachtsgartenparty und oder 
die Geisterparty fürFröhliche. 

Es spielen die lustigen„Altranstädter Heimatmusikanten“ auf. 
Für groß und klein mit Lampions bei Mondschein 

gibt es den Schlemmerspaß,das riesige  

„Sommernachtsschlemmerbufett“ 
WIR SETZEN GLANZLICHTER 

Deftiges vom Holzkohlegrill,knuspriges vom Haxenbauern, 
Kesselgulasch vom offenem Feuer, der Bartheln ihr Topfkraut, 

Pilzpfanne,deftige Bratkartoffeln, die tolle Scholle, 
grosses Salatbuffet, aufgespießte Ratsherren ...und, und, und 

supersondergarwunderbargünstig 
BUFFETKOMPLETTPREIS 

25,50 €  pro Nase 
Nasen bis 12 Jahre speisen umsonst 

satt*zufrieden*glücklich* 

Barthels Hof 
 
 

Auf Wunsch gegen Aufpreis: 
 

Jazz - musik mit den 
» Leipziger Jazz - Enthusiasten « 
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sommersonnenwende 

„ ich fühl mich wohl bei Barthels “ 
 

„Leipzig hat Wendesucht“ 
Barthels Hof hier kocht man auf - seit 1497“ 

schlemmen und geniessen  
 

beim sommersonnenwendefest im Juno 
-und die mutze fliegen wieder - demarg Siemunzwanzsch neununneunzsch 

 
 

„originelles Original gefällig ? -  
Siegesschmaus der Sachsen - Mutzbraten“ 

anläßlich des Frühlingsfestes der Sachsen im Barthels Hof  bereiten wir diese Spezialität  
grosse Fleischbrocken vom Schweinenacken gut gewürzt, in geheimer  Gewürz-Kräutermarinade 

 drei Tage eingelegt- viel Majoran ist dran !!!  
über dem Feuer der Buche und dem Rauch der Birke am offenen Drehspieß vor Ihren Augen 

gebrutzelt...mmh..... 
dazu der alten Bartheln ihr Kesselkraut und leckeres Körnerbrot 

oder einer großen Kelle Bratkartoffeln die mit Speck und   
wenn Sie 25,50 € blechen, könn Sie diese Spezialität genüsslich vernaschen!  

 
 

dazu empfehlen wir -frisch gezapftes Krostitzer Schwarz oder Pils 

 
Unser Angebot am heutigen abend  

vom offenem feuer: 
 - Feuriger kesselnudelgulasch 

 satt für 6,60 € 

vom riesenmutzgrill 
-frisch gebrutzelter Mutz mit Kesselkraut  

und grossem Kartoffelkloss 

25,50 € 
 

Swing mit den 
» Fröhlichen Musikanten « 

aus Altranstadt 
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Ohne viel Gemähre - so sind wir eben ! 

 

Na dann Mahlzeit Ihr in Sachsen 
 

Sächsisch, Ich fühl mich wohl bei Barthels  

„spezialitäten-Fest“ 
sächsische spezialitäten   

im  Gasthaus Barthels Hof  
 

  Nehmen Sie Platz und lassen Sie sich vom Service  mit kühlen Getränken 
und raffinierten Weinen verwöhnen. 

 
 -dann bedienen Sie sich selbst, sooft und soviel Sie wollen am 

 

 „Spezialitätenschlemmerbuffet“ 
 

 Vielfältiges Angebot von hausgemachten Salaten aus allerlei Gemüsen, Kartoffeln und Reis, hausgebackenes Brot, 
verschiedene Baguettebrote, knusprige Schweinshaxen, 

Lachs und Forelle aus sächsischer Aufzucht 
gegrillte Lammkoteletts, Foliekartoffeln mit allerlei Beiwerk ,Apfelschmorbraten, 

C(an)onnewitzer Kalbsbraten,Krustenbraten ,Ferkel vom Drehspieß,  
Spätzle,Bratkartoffeln,Champignons und leckere Gemüse aus der Riesenpfanne,  

   rote Grütze, Elbtaler Dessertcreme,Leipziger Ringtaler, 
Obstkorb und Kuchenspezialitäten  zum Dessert 

 

  zum Preis von 29,90 € pro Nase, 
 
 
 

Auf Wunsch gegen Aufpreis: 
 

Blasmusik mit den 
» Fröhlichen Musikanten « 

aus Altranstadt 
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Hochsommerdankbufett  
Essen, Trinken und ein bissel fröhlich sein 

„ich fühl mich wohl bei Barthels “  
 

 Buffet - Buffet - Buffet 
Kommen Sie Ran - WIr Laden Sie EIN ZUM 

 Hochsommer - dankfest 
im „ Gasthaus barthels hof“ 

Tradition seit 1497 in Leipzig am altem Markt 
 

Wählen Sie am Buffet Ihr Fresserchen aus und stellen Sie sich IhrOpen Air - Menü selbst 
zusammen soviel Sie mögen und doch nicht schaffen 

mal dies und mal jenes 
  

Wir halten Schmeckerchen aus Topf, Pfanne und Grill und 
vieles mehr für Sie bereit 

 
Dixiland,Mutzbraten,Spanferkel,und Pilzpfannen -der krönende Abschluß unserer Pilzwochen. 

Je oller der Sommer, desto doller die Pilzwelt. 
Nun geben wir `s Euch deftig - der Swing macht`s lustig allemal.  

Versprochen ! Schlemmen Sie u.a. 
Waldmanns Dank, Pfiffiges Kälbchen oder Schuckeliges aus dem Elsterauenwald. 

 

pro Person für 29,90 € 
 

Fazit! Wir Sachsen sind Skeptiker speisen 
aber gediegen und ohne Mätzchen 

sind nüchterne Menschen und verachten 
Firlefanz in jeder Beziehung 

 
 

Auf Wunsch gegen Aufpreis: 
 

Dixi - Jazz - musik mit den 
» Leipziger Jazz - Enthusiasten « 
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Herbst und Federweiser 

 
Essen, Trinken und e Bissel fröhlich sein bei  den frischen 

Sachsen im Barthels Hof 
Spezialitäten um den Goldbroiler, Straußenfilets vom Dars, frische Salate vom Feld des Bauern Hübner, 

Härgerweise neue Kartoffeln aus dem offenen Feuer, grüne Bohnen von Müllers Garten. Steaks vom 
Darßrind, besonders mild durch das Salzgras der Insel, Spanferkel vom Bauern aus Quesitz, 

Lammkeulen von den Luppewiesen der Agrargenossenschaft, 
dazu Brot aus dem eigenen Ofen im Hof gebacken und ein guter Preis 

 Ohne viel Gemähre - so sind wir eben ! 
 

Na dann guten Hunger bei uns im  
Gasthaus barthels hof 

 
„ Ich fühl mich wohl bei Barthels “ 

Am Goldenen 

„KARTOFFEL UND Herbstbuffet“ 
zur Weinlese, Federweisser, Kartoffelfest 

Essen, Trinken und ein Bissel fröhlich sein  
 

Sommerausklang? Darauf einen Becher Federweißer! Ab 18:30 das Kartoffelfest einfach riesig im 
Gasthaus Barthels Hof, beschwingt in den Sachsen - Herbst. Barthel hat den Most geholt, dazu deftiges 

Spanferkel, zarte Lammkeule, dazu knackiges Bohnengemüse und unsere tolle Knolle aus dem 
Kartoffelofen. 

 
Bratkartoffeln aus der Riesenpfanne, kleines Salatbuffet, buntes Gemüse, 

Uriges aus vollem Schrot und Korn und vieles, vieles mehr... 
 

Essen soviel Sie wollen und doch nicht schaffen 

 Pro Person für 19,90 € 
 

 
 

Auf Wunsch gegen Aufpreis: 
 

Blasmusik mit den 
» Fröhlichen Musikanten « 

aus ALtranstadt  
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Punschwochen 

Sächsische Punschwochen 
bei Barthels 

 
Ein Genuß mit den heißen Winterwärmern 

für Herz und Seele! 
 

* 
„Heiße Liebesbowle“ 

delikat, aus Wein Sekt und Sellerieknollen 
* 

„ Eierpunsch“ 
stark,aus Wasser,Arrak und Eigelb 

* 
„Kaffeepunsch“ 

dunkel, von Kaffee ,Zimt und Weinbrand 
* 

„Dresdener Weihnachtspunsch“ 
gemütlich, vom Arrak,Rotwein und schwarzem Tee 

* 
Punsch A La „ Schrepfer“ 

karibisch,mit Orangen,Zitronen und Jamaica -Rum 
* 

„Apfelweinpunsch“ 
fruchtig,Vanillie,Kirschsaft und natürlich Apfelwein 

* 
 

Der gemiedlische Sachse genießt  das klassische Getränk „ Punsch“, 
in seliger Vielfalt bei einem geselligem Winterabend in fröhlicher Runde! 

 
mit Freunden und Bekannten ab 3,90€ 

 
oder klassisch: 

 
der leckerer “ Glühwein“ 

zu 2,50 € pro Glas 
 

die Spezialität aus Österreich Jagertee 
 zu 3.90 € pro Becher  
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JEDEN ADVENTSSONNTAG UND 
am  25.12. und 26.12. 

GROSSER 
Weihnachtsbrunch 

unterm Tannenbaum 
von 11-13 Uhr und 13-15 Uhr  

 
 

* * * * * * * * *  
Bei Kerzenlicht, besinnlicher Musik und Wein, gemütlich wird’s bei Barthels sein! 

Zum Aufwärmen gibt's für jeden ein Gläschen Glühwein gratis und Kinder bis 14 Jahre 
zahlen nur die Hälfte. Kinder unter 6 Jahre dürfen gratis schlemmen. 

 
davor, danach und so, gibt’s dies und das: 

 
* * * * * * * * *  

Ofenwarmer Linsensalat, Würstchen mit Salat, Heringssalat mit Erdäpfeln, Gänsekleinsuppe 
mit Nudeln, Sahniges von Reh und Wildschwein mit Preiselbeeren, Fischiges aus dem 

Wacholderrauch, Bestes von Gans und Ente, ganze Truthähne, Kalbshaxen, 
Apfelschmorbraten, raffinierte Wintergemüse und rundes um den Erdapfel, Bratäpfel, 

Kartoffelkuchen und Süffiges zum Fest, Kantiges und Handgeschöpftes von Kuh, Ziege und 
Schaf, frisches Obst, kistenweise Orangen, weihnachtliche Desserts wie Weihnachtsgebäck, 

Christstollen und Nüsse  
 

* * * * * * * * *  
 

Für  19,50 € pro Person 
 

Kinder bis 14 Jahre zahlen nur die Hälfte und 
die Kleinsten (unter 6 Jahre) dürfen gratis schlemmen. 

 
Reservieren Sie noch heute oder lassen Sie sich Zeit, doch denken Sie an Gorbis Worte: 

Essen, trinken und ein bissel fröhlich sein 
Und wenn das fünfte Lichtlein brennt, dann ham'se einfach mal verpennt! 



Gasthaus Barthels Hof Hainstraße 1 04109 Leipzig 
Telefon: 0341 / 14 13 10 Busparkplätze am Haus http:// www.barthels-hof.de 
Fax: 0341 / 14 13 120 Als Stop zur Stadtrundfahrt empfohlen Email:  info@barthels-hof.de  

 
Stand: 09.November 2005 

 

Dekorationskonzepte 
wir dekorieren jede Festlichkeit nach Ihren Wünschen 

 
 
a) Gundorfer Scheunen Deko 
Sitzgruppen mit Strohballen / Scheunencharakter 
1 Strohballen   
1 Stiegen als Tische  
1 Bauerntischdecken   
1 Heugabel/Säge Holzstämme ges. Gruppe  
1 Beleuchtung  
 
b) Schlachtefest auf dem Bauernhof 
1 große Holzkreuzzubereitungstheken  
1 großer Schweinegrill  
1 Riesengußpfannen 1 Meter Durchmesser  
1 Holzkohlegrill  
 
c) Markthallendeko 
Gemüsestiegenbufett - ein Buffet mit Holzgemüsestiegen  
und Gemüse.- und Obstkörben verschieden zusammen  
und übereinandergesetzt.  
  
d)Lehmanns Käsekarren 
Schubkarre ( Käse aus Buffet)  
  
d) Dekostand „ Siegerschmaus der Sachsen“ 
1 Original Mutzbratengrill mit Birkenholz und allem 
was dazu gehört  
1 Riesenkesselgestell  
 
e) Deko Brot-und Kartoffelstand 
Vor den Augen der Gäste wird Brot und Brezn gebacken und 
Kartoffeln aus dem Feuer 
1 Kartoffel/Brotofen  
1 Brottheken mit Dach  
Brot - und Kartoffelkörbe sowie Säcke 
 
 


