3 GANG-
MENUS

Barthels Hof Hainstrafte 1 04109 Leipzig
Telefon: 0341 / 14 13 10 Busparkplitze am Haus Web: www.barthels-hof.de
Fax: 0341 / 14 13 120 Als Stop zur Stadtrundfabrt empfoblen E- Mail: Info@barthels-hof-de

Stand: 1.Januar 2004



MENU 1

wKein Leipziger Allerlei*
(Allerlei feines Gemiise in Rinderboullion gegart)

%k

wBarthels gerollte Mahlzeit*
(Mit Sauerkraut und Wiirstchen gefiillter Schweinenacken)
angerichtet auf Senfkraut dazu Kartoffelkloffe

%k

Waldbeerengriitze mit Vanilleeis

*

PREIS PRO PERSON 22,00 €

Barthels Hof Hainstrafe 1 04109 Leipzig
Telefon: 0341 / 14 13 10 Busparkplitze am Haus Web: www.barthels-hof.de
Fax: 0341/ 14 13 120 Als Stop zur Stadtrundfabrt empfoblen E- Mail: Info@barthels-hof-de

Stand: 1.Januar 2004



MENU 2

» Goethes Zechfresserei*
(tiberbackene Hausspezialitdt)

%k

wBarthels gerollte Mahlzeit*
(mit Sauerkraut und Wiirstchen gefiillter Schweinenacken)
auf Senfkraut dazu Kartoffelklofe

*

Sdchsische Quarkkeulchen mit Apfelspalten

%k

PREIS PRO PERSON 22,50 €

Barthels Hof Hainstrafe 1 04109 Leipzig
Telefon: 0341 / 14 13 10 Busparkplitze am Haus Web: www.barthels-hof.de
Fax: 0341/ 14 13 120 Als Stop zur Stadtrundfabrt empfoblen E- Mail: Info@barthels-hof-de

Stand: 1.Januar 2004



MENU 3

Feine Rahmkartoffelsuppe mit Weiffbrotwiirfeln

%k

Sdchsischer Schwdrtelbraten in feiner Sahnesofse dazu
frisches Gemiiseallerlei und Kartoffelklofe

*

Quarkkeulchen mit Zucker und Zimt

*

PREIS PRO PERSON 22,50 €

Barthels Hof Hainstrafe 1 04109 Leipzig
Telefon: 0341 / 14 13 10 Busparkplitze am Haus Web: www.barthels-hof.de
Fax: 0341/ 14 13 120 Als Stop zur Stadtrundfabrt empfoblen E- Mail: Info@barthels-hof-de

Stand: 1.Januar 2004



MENU 4

Kleiner Salatteller frisch vom Hain

*

Pochierte Maishdhnchenbrust in Pilzrahmsofse
angerichtet auf Krduternudeln

*

Leichte Joghurt-Quarkcreme, garniert
mit frischem Obst

*

PREIS PRO PERSON 25,00 €

Barthels Hof Hainstrafe 1 04109 Leipzig
Telefon: 0341 / 14 13 10 Busparkplitze am Haus Web: www.barthels-hof.de
Fax: 0341/ 14 13 120 Als Stop zur Stadtrundfabrt empfoblen E- Mail: Info@barthels-hof-de

Stand: 1.Januar 2004



MENU 5

Webers feines Bohnensiippchen

%k

» Ur-Krostitzer Bierfleisch*
(Geschmorte Wiirfel von der Schweineschulter in einer Sofse
aus Zwiebeln und Apfeln),
angerichtet auf Kartoffelpuffer

*

Quarkkeulchen auf Apfelsofie

*

PREIS PRO PERSON 23,00 €

Barthels Hof Hainstrafe 1 04109 Leipzig
Telefon: 0341 / 14 13 10 Busparkplitze am Haus Web: www.barthels-hof.de
Fax: 0341/ 14 13 120 Als Stop zur Stadtrundfabrt empfoblen E- Mail: Info@barthels-hof-de

Stand: 1.Januar 2004



MENU 6

Kaltes Joghurt - Gurkensiippchen mit Krabben

%k

Gediinstetes Hechtfilet auf Buttermilch - Biersofle dazu
Apfelbohnen und Krduterkartoffeln

%k

Waldbeerengriitze mit Vanilleeis

*

PREIS PRO PERSON 28,00 €

Barthels Hof Hainstrafe 1 04109 Leipzig
Telefon: 0341 / 14 13 10 Busparkplitze am Haus Web: www.barthels-hof.de
Fax: 0341/ 14 13 120 Als Stop zur Stadtrundfabrt empfoblen E- Mail: Info@barthels-hof-de

Stand: 1.Januar 2004



MENU 7

Kiirbissiippchen mit gerosteten Mandelbldttchen

*

Fasanbriistchen im Wirsingmantel auf Hagebuttensoffe daran
angelegt knusprige Kartoffeltaler

%k

Erdapfelkuchen mit Zucker und Zimt

*

PREIS PRO PERSON 28,00 €

(MENU ERST AB SEPTEMBER BIS MARZ)

Barthels Hof Hainstrafe 1 04109 Leipzig
Telefon: 0341 / 14 13 10 Busparkplatze am Hans Web: wwmw.barthels-hof.de
Fax: 0341/ 14 13 120 Als Stop zur Stadtrundfabrt empfoblen E- Mail: Info@barthels-hof-de

Stand: 1.Januar 2004



MENU &

Barthels Biersiippchen mit Fettbemmchen

*

Hausgemachte Rinderroulade an deftigem Apfelrotkohl und
Kartoffelklofsen

*

Quarkklofichen in warmer
Sauerkirsch - Pfeffersofse

*

PREIS PRO PERSON 25,00 €

Barthels Hof Hainstrafe 1 04109 Leipzig
Telefon: 0341 / 14 13 10 Busparkplatze am Hans Web: wwmw.barthels-hof.de
Fax: 0341/ 14 13 120 Als Stop zur Stadtrundfabrt empfoblen E- Mail: Info@barthels-hof-de

Stand: 1.Januar 2004



MENU 9

Barthels Biersiippchen mit Fettbemme

*

Geschmorte Kaninchenkeule in Sahnesofse an Apfelrotkohl
und Kartoffelkilofsen

%k

Zartschmelzendes Vanilleeis, arrangiert mit
frischem Obst und
in stifser Hiille gebackenem Brot

*

PREIS PRO PERSON 27,00 €

Barthels Hof Hainstrafe 1 04109 Leipzig
Telefon: 0341 / 14 13 10 Busparkplitze am Haus Web: www.barthels-hof.de
Fax: 0341/ 14 13 120 Als Stop zur Stadtrundfabrt empfoblen E- Mail: Info@barthels-hof-de

Stand: 1.Januar 2004



MENU 10

Cremesiippchen von Roter Bete mit gerosteten
Mandelblittchen

Pochiertes Lachsfilet auf Safranschaum dazu Blattspinat und
tomatisierter Langkornreis

*

Geeister Obstsalat auf Vanilleeis

%k

PREIS PRO PERSON 27,00 €

Barthels Hof Hainstrafe 1 04109 Leipzig
Telefon: 0341 / 14 13 10 Busparkplitze am Haus Web: www.barthels-hof.de
Fax: 0341/ 14 13 120 Als Stop zur Stadtrundfabrt empfoblen E- Mail: Info@barthels-hof-de

Stand: 1.Januar 2004



MENU 11

Geschwenkte Lachsstreifen angerichtet auf zarten
Blattsalatherzen
in Johannisbeerdressing

%k

Rosa gebratener Lammriicken auf Apfel - Zwiebelgemiise
dazu Kartoffel- Lauchgratin

*

Leipziger Lerche mit Rotweinbirne

%k

PREIS PRO PERSON 29,00 €

Barthels Hof Hainstrafe 1 04109 Leipzig
Telefon: 0341 / 14 13 10 Busparkplitze am Haus Web: www.barthels-hof.de
Fax: 0341/ 14 13 120 Als Stop zur Stadtrundfabrt empfoblen E- Mail: Info@barthels-hof-de

Stand: 1.Januar 2004



MENU 12

Hausgebeizter Lachs an Zwiebel - Gurkensauce angerichtet

auf Kartoffelpuffer

*

Rindslendenbraten aus der Rotweinmarinade mit feiner
Sahnesofse, Gemiise von Roter Bete
und Kaiserschoten

dazu Kartoffelkroketten

%k

Geeister Obstsalat mit Eierlikorsahne

PREIS PRO PERSON 33,00 €

Barthels Hof Hainstrafe 1 04109 Leipzig
Telefon: 0341 / 14 13 10 Busparkplitze am Haus Web: www.barthels-hof.de
Fax: 0341/ 14 13 120 Als Stop zur Stadtrundfabrt empfoblen E- Mail: Info@barthels-hof-de

Stand: 1.Januar 2004



4 GANG-
MENU

Barthels Hof Hainstrafte 1 04109 Leipzig
Telefon: 0341 / 14 13 10 Busparkplitze am Haus Web: www.barthels-hof.de
Fax: 0341 / 14 13 120 Als Stop zur Stadtrundfabrt empfoblen E- Mail: Info@barthels-hof-de

Stand: 1.Januar 2004



Barthels Hof

4-GANG-MENU 1

Obstcocktail mit Krabben

%k

Klare Ochsenschwanzsuppe mit Wachtelei

*

Deftiges Schweinenackensteak auf
Paprika-Zwiebelgemiise
dazu Kartoffel-Sauerkrautpuffer

*

Waldbeerengriitze mit Vanillesoffe

PREIS PRO PERSON 27,50 €

Hainstrafte 1 04109 Leipzig
Telefon: 0341 / 14 13 10 Busparkplitze am Haus Web: www.barthels-hof.de
Fax: 0341/ 14 13 120 Als Stop zur Stadtrundfabrt empfoblen E- Mail: Info@barthels-hof-de

Stand: 1.Januar 2004



MENUS

Barthels Hof Hainstrafte 1 04109 Leipzig
Telefon: 0341 / 14 13 10 Busparkplitze am Haus Web: www.barthels-hof.de
Fax: 0341 / 14 13 120 Als Stop zur Stadtrundfabrt empfoblen E- Mail: Info@barthels-hof-de

Stand: 1.Januar 2004



5-GANG-MENU 1

Carpacchio von gelben und griinen Zucchini mariniert mit

feinem Balsamicodressing, garniert mit gebratenem
Zanderfilet

*

Cremesiippchen von Roter Bete mit gerosteten
Mandelbldttchen

*

Cassissorbet mit Sekt aufgegossen
%k
Gebratene Kalbsfiletmedaillons auf Walnufisofse dazu frisches
Gemiiseallerlei und duftender Pilzreis
%k
Leichte Joghurt-Quarkcreme garniert mit
frischem Obst

*

PREIS PRO PERSON 38,00 €

Barthels Hof Hainstrafe 1 04109 Leipzig
Telefon: 0341 / 14 13 10 Busparkplitze am Haus Web: www.barthels-hof.de
Fax: 0341/ 14 13 120 Als Stop zur Stadtrundfabrt empfoblen E- Mail: Info@barthels-hof-de

Stand: 1.Januar 2004



5-GANG-MENU 2

Frisches Obst mariniert mit Cointreau, garniert mit
Krabbenschwdnze, abgerundet mit leichter Joghurtsofse

*

Klare Ochsenschwanzsuppe mit Wachtelei
*
Pochierte Lachsschnitte auf Safranschaum an
Gemiisereistimbal
*

Mit Pilzfarce gefiillte Schweinslendchen auf Rosmarinsofie
dazu Apfelbohnen und Kartoffelkroketten

*

Frische Erdbeeren mit Honigmelone arrangiert

*

PREIS PRO PERSON 38,00 €

Barthels Hof Hainstrafe 1 04109 Leipzig
Telefon: 0341 / 14 13 10 Busparkplitze am Haus Web: www.barthels-hof.de
Fax: 0341/ 14 13 120 Als Stop zur Stadtrundfabrt empfoblen E- Mail: Info@barthels-hof-de

Stand: 1.Januar 2004



5-GANG-MENU 3

Hausgbeizter Lachs auf Kartoffelpuffern angerichtet

%k

Kaltes Weinstippchen mit Feigen

*

Tournedo auf Rotweinsofse mit gefiilltem Champignonkopf

%k

Pochierte Seeteufelmedaillons iiberzogen mit feiner
TomatensofSe an Blattspinat und Safranreis

%k

Quarkkeulchen auf Apfel — Zimtsofse

%k

PREIS PRO PERSON 39,00 €

Barthels Hof Hainstrafe 1 04109 Leipzig
Telefon: 0341 / 14 13 10 Busparkplitze am Haus Web: www.barthels-hof.de
Fax: 0341/ 14 13 120 Als Stop zur Stadtrundfabrt empfoblen E- Mail: Info@barthels-hof-de

Stand: 1.Januar 2004



MENU

Barthels Hof Hainstrafte 1 04109 Leipzig
Telefon: 0341 / 14 13 10 Busparkplitze am Haus Web: www.barthels-hof.de
Fax: 0341 / 14 13 120 Als Stop zur Stadtrundfabrt empfoblen E- Mail: Info@barthels-hof-de

Stand: 1.Januar 2004



Menii ,,SchlofS Jobannisberg“

Weinabend mit ,,Schloss Johannisberg* im Barthels Hof
am 14.11.1998 in Leipzig

Carpaccio von rosa Barbarie Entenbrust
1997er Schloss Jobannisberger Riesling Gelblack Qualititswein trocken

Feines Cremestippchen von FlufSkrebsen
1983er Schlofs Johannisberger Riesling Rotlack Kabinett halbtrocken

Wachtelbriistchen in SpecksofSe auf Linsen dazu Pfifferlingsstrudel
1997 er Assmannshauser Frankenthal Spatburgunder WeifSherbst
Qualitatswein halbtrocken

Seestern von Lachs, Steinbutt und Jakobsmuscheln in Zitronenschaum,
dazu feinsten Basmatireis
1997er SchlofS Johannisberger Riesling Griinlack Spdtlese trocken

Medaillons vom Rebriicken an Dorrpflaume in Speckmantel, daran angelegt in Butter
gebratener Sellerietaler
1997 er Assmanshéuser Frankenthal Spatburgunder Qualititswein trocken

Arrangement von Leipziger Holunderquitten, marinierten Pfirsichspalten und in
Weinteig gebackenen Aprikosen
1991er Schlofs Johannisberger Riesling Blaulack Eiswein (Beerenanslese)

Preis pro Person 75,00 €

(Meniipreis exklusive der speisenbegleitenden Weine)

Barthels Hof Hainstrafe 1 04109 Leipzig
Telefon: 0341 / 14 13 10 Busparkplitze am Haus Web: www.barthels-hof.de
Fax: 0341/ 14 13 120 Als Stop zur Stadtrundfabrt empfoblen E- Mail: Info@barthels-hof-de

Stand: 1.Januar 2004



HOCHZEITS-
MENUS

Barthels Hof Hainstrafte 1 04109 Leipzig
Telefon: 0341 / 14 13 10 Busparkplitze am Haus Web: www.barthels-hof.de
Fax: 0341 / 14 13 120 Als Stop zur Stadtrundfabrt empfoblen E- Mail: Info@barthels-hof-de

Stand: 1.Januar 2004



HOCHZEITSMENU 1

Carpacchio von gelben und griinen Zucchini
mariniert mit feinem Balsamicodressing,
garniert mit gebratenem Zanderfilet

%k

Cremstippchen von Roter Bete
mit gerosteten Mandelbldttchen

*

Cassissorbet mit Sekt aufgegossen

*

Gebratene Kalbsfiletmedallions auf Walnufssofse
dazu frisches Gemiiseallerlei und duftender Pilzreis

*

Leichte Joghurt-Quarkcreme an frischem Obst

PREIS PRO PERSON 38,00 €

Barthels Hof Hainstrafe 1 04109 Leipzig
Telefon: 0341 / 14 13 10 Busparkplitze am Haus Web: www.barthels-hof.de
Fax: 0341/ 14 13 120 Als Stop zur Stadtrundfabrt empfoblen E- Mail: Info@barthels-hof-de

Stand: 1.Januar 2004



HOCHZEITSMENU 2

Frisches Obst mariniert mit Cointreau,
garniert mit Krabbenschwdnzen
abgerundet mit leichter Joghurtsauce

*

Klare Ochsenschwanzsuppe mit Wachtelei

*

Pochierte Lachsschnitte
auf Safranschaum an Gemiisereistimbal

%k

Mit Pilzfarce gefiillte Schweinslendchen auf Rosmarinsauce
dazu Apfelbohnen und Kartoffelkroketten

*

Frische Erdbeeren mit Honigmelone arrangiert

PREIS PRO PERSON 36,00 €

Barthels Hof Hainstrafe 1 04109 Leipzig
Telefon: 0341 / 14 13 10 Busparkplitze am Haus Web: www.barthels-hof.de
Fax: 0341/ 14 13 120 Als Stop zur Stadtrundfabrt empfoblen E- Mail: Info@barthels-hof-de

Stand: 1.Januar 2004



HOCHZEITSMENU 3

Hausgbeizter Lachs
auf Kartoffelpuffern angerichtet

*

Kaltes Weinstippchen mit Feigen

*

Tournedo auf Rotweinsofse
mit gefiilltem Champignonkopf

%k

Pochierte Seeteufelmedaillons
iberzogen mit feiner Tomatensofse
an Blattspinat und Safranreis

*

Quarkkeulchen auf Apfel - Zimtsofse

PREIS PRO PERSON 40,00 €

Barthels Hof Hainstrafe 1 04109 Leipzig
Telefon: 0341 / 14 13 10 Busparkplitze am Haus Web: www.barthels-hof.de
Fax: 0341/ 14 13 120 Als Stop zur Stadtrundfabrt empfoblen E- Mail: Info@barthels-hof-de

Stand: 1.Januar 2004



REISE-
GRUPPEN-
MENUS

Barthels Hof Hainstrafte 1 04109 Leipzig
Telefon: 0341 / 14 13 10 Busparkplitze am Haus Web: www.barthels-hof.de
Fax: 0341 / 14 13 120 Als Stop zur Stadtrundfabrt empfoblen E- Mail: Info@barthels-hof-de

Stand: 1.Januar 2004



Wen beaclien nack alten und iberlicfenten sdichscschen Rezeptunen - gewitimliche und
geniiflicte Schmeckenchen in historisclen Riwmlichkeiten in welchen schion Goethe gechte

Barthels Hof
Telefon: 0341 / 14 13 10
Fax: 0341/ 14 13 120

Stand: 1.Januar 2004

TELLER 1
Schweinenackenrolle
gefiillt mit Wiirstchen, Senf und Sauerkraut,
dazu Senfkraut und Kartoffelklof3

TELLER 2
Bierfleisch
mit Apfel und Zwiebel auf Puffern

TELLER 3

Hiihnerfrikassee mit Champignons an Krduterreis

TELLER 4
Gebackenes Rotbarschfilet
an Speckkartoffelsalat, dazu Remouladensofse

TELLER 5
Schweinenackenschnitzel
auf Rahmsofse, dazu Petersilienkartoffeln

TELLER 6
Lammsauerbraten
mit Speckbohnen und Kartoffelklof3

Preis Menii 1 bis 6
bis 10 Personen 9,95 € pro Person
bis 30 Personen 8,95 € pro Person

ab 31 Personen 7,25 € pro Person

Hainstrafte 1 04109 Leipzig
Busparkplitze am Haus Web: www.barthels-hof.de
Als Stop zur Stadtrundfabrt empfoblen E- Mail: Info@barthels-hof-de



2-Gang Recseqruppenmendis
geniif3licte Schmeckenchen in historischen Riumlichheiten in welchen schon Goethe gechte
MENU 1
Schweinenackenrolle gefiillt mit Wiirstchen, Senf und Sauerkraut,

dazu Senfkraut und Kartoffelklofs

Obstsalat mit Johgurt-Kirscheis

MENU 2
Bierfleisch mit Apfel und Zwiebel auf Puffern

Griitze von heimischen Beeren mit Vanilleeis

MENU 38

Hiihnerfrikassee mit Champignons an Krduterreis

Gebrannte Creme

MENU 4
Gebackenes Rotbarschfilet an Speckkartoffelsalat, dazu Remouladensof3e

Griefiflammerie mit KaramelsofSe

MENU 5

Schweinenackenschnitzel auf Rahmsofle, dazu Petersilienkartoffeln

Quarkkeulchen mit Zimtsahne

MENU 6
Lammsauerbraten mit Speckbohnen und Kartoffelklof3

Leipziger Lerche mit Beerensahne

Preis Menii 1 bis 6

10,50 € pro Person
Barthels Hof Hainstrafe 1 04109 Leipzig
Telefon: 0341 / 14 13 10 Busparkplitze am Haus Web: www.barthels-hof.de
Fax: 0341/ 14 13 120 Als Stop zur Stadtrundfabrt empfoblen E- Mail: Info@barthels-hof-de

Stand: 1.Januar 2004



5-Gang Reiseqruppionmen

Wer boctien nack alten und iberlicfenten sdchisischen Regeptunen - gewitmbiche and
geniif3licte Schmeckenchen in historischen Riumlichheiten in welchen schon Goethe gechte

MENU 1
Barthels Zwiebelsuppe mit Kdsecrouton
Schweinenackenrolle gefiillt mit Wiirstchen, Senf und Sauerkraut,
dazu Senfkraut und Kartoffelklof3
Obstsalat mit Johgurt-Kirscheis

MENU 2
Rahmkartoffelsuppe mit Schwarzbrotcroutons
Bierfleisch mit Apfel und Zwiebel auf Puffern
Griitze von heimischen Beeren mit Vanilleeis

MENU 3
Rinderkraftbriihe mit Krdutereierkuchen
Hiihnerfrikassee mit Champignons an Krduterreis
Gebrannte Creme

MENU 4
Kleiner Salatteller
Gebackenes Rotbarschfilet an Speckkartoffelsalat, dazu Remouladensofie
Griefsflammerie mit Karamelsofse

MENU 5
Goethes Zechfresserchen
(Uberbackene Hausspezialitcit)
Schweinenackenschnitzel auf Rahmsofle, dazu Petersilienkartoffeln
Quarkkeulchen mit Zimtsahne

MENU 6
Biersuppe mit Fetthemme
Lammsauerbraten mit Speckbohnen und Kartoffelklof3
Leipziger Lerche mit Beerensahne

Preis Menii 1 bis 6

16,50 € pro Person
Barthels Hof Hainstrafe 1 04109 Leipzig
Telefon: 0341 / 14 13 10 Busparkplitze am Haus Web: www.barthels-hof.de
Fax: 0341/ 14 13 120 Als Stop zur Stadtrundfabrt empfoblen E- Mail: Info@barthels-hof-de

Stand: 1.Januar 2004



Menii I ,,Siegesschmaus der Sachsen*
(Lieblingsschmaus von Lutz Albrecht, Inhaber seit 1995)

sSdchsische Kartoffelsuppe“ - mit Wurzelgemiise gestampfte Kartoffeln

in Majoranbriihe

*

sMutzbraten® - grofie Stiicke vom Schweinenacken gut in geheimer Gewiirz-
Krdautermarinade drei Tage eingelegt mit Majoran, iiber offenen Birkenholzfeuer
auf dem Drehspief8 gegrillt, mit ,Barthels“ Kesselkraut und Kartoffelklofien.

*

Sdchsische Quarkklofichen mit Pflaumenmus
gefiillt auf warmer Vanillesofie

Preis pro Person 20,30 €

Menii Il ,,Goethes Zechfresserei
(Trinkbruder im Barthels Hof)

»Goethes Zechfresserei“ - Bauernbrote, iiberbacken mit einer Biermarinade

vom gebratenem Speck, Zwiebeln, Wurzelgemiise, Kdse und Bier
*

sLeipziger Schwidrtelbraten®“ - Braten vom Borsdorfer Landschwein mit
getrockneten Pflaumen, Gartengemiise und Kartoffelklofie
*

»Leipziger Lerche® - eine gebackene Miirbeteig - Marzipanspezialitit, an in
Johannisbeersaft marinierter Birne

Preis pro Person 17,90 €

Menii II1 ,.Stadthauptmann Barthel“

(Besitzer um 1750)

»Goethes Zechfresserei“ - Bauernbrote, iiberbacken mit einer Biermarinade

vom gebratenem Speck, Zwiebeln, Wurzelgemiise, Kdse und Bier
*

»Leipziger Schwidrtelbraten* - vom Borsdorfer Landschwein mit Pflaumen
gespickt, Gartengemiise und Kartoffelklofien
*

Warmer Leipziger Klechselkuchen im Duett mit sdchsischer Eierschecke

Preis pro Person 17,90 €

Barthels Hof Hainstrafte 1 04109 Leipzig
Telefon: 0341 / 14 13 10 Busparkplitze am Haus Web: www.barthels-hof.de
Fax: 0341/ 14 13 120 Als Stop zur Stadtrundfabrt empfoblen E- Mail: Info@barthels-hof-de

Stand: 1.Januar 2004



Menii IV ,,Napoleon Bonaparte*
(Gast im Barthels Hof um 1813)

sBonapartes Loffelkartoffeln - mit gerosteten Zwiebeln, Speck,

Gurkenuwiirfeln in Fleischbriihe

*

sBaalsdorfer Truthahnbrust® — iiberbacken mit Gemiise mit einer Soffe von Kdise
und Rahm, dazu Petersilienkartoffeln

*

sNapoleons heimliche Liebe*“ - Klofichen aus Quark und GriefS, auf heifien
Sauerkirschen mit geschrotetem Pfeffer.

Preis pro Person 17,90 €

Meniivorschlag V ,Jiirgen Schneider*
(Besitzer 1992 - 94)

sLeipziger Schwitze mit Schulter im Brotndppel“ - Wiirfel vom Schwein in
weifler Soffe vom WeifSfwein, iiberbacken mit Kdse
*

sPfaffentiegel - kurz gebratene Streifen vom Schwein in einer SofSe aus

Wiirfeln von Gurke, Zwiebeln, roten Riiben und Pilzen, dazu sdchsisches
Selleriepiiree.

*

»Des Sachsens siifie Leidenschaft“ - Quarkkeulchen aus gekochten Kartoffeln,
Quark, Mehl und Eiern, in Butter gebraten, auf Apfelsofie mit Zucker und Zimt

Preis pro Person 17,90 €

Barthels Hof Hainstrafte 1 04109 Leipzig
Telefon: 0341 / 14 13 10 Busparkplitze am Haus Web: www.barthels-hof.de
Fax: 0341/ 14 13 120 Als Stop zur Stadtrundfabrt empfoblen E- Mail: Info@barthels-hof-de

Stand: 1.Januar 2004



